
Ablaufschema der UE “Wunder - Bar” nach ChiK

Std. Phase Gestaltung Kontextbezug Lehrplaninhalt Bildungsstandard

1 B � Zusammenstellen einer Getränkeliste für eine

K la s s e n f e te /  Z u s a m m e n s te l l e n  e in e s

Getränkekorbes 

( O rdnen  S ie  Ih re

Schülerfragen in den

Kontextbezug ein

� Vorschlag, Getränke selber herzustellen ( W as ist drin?

N/P � Sammeln von Fragen zu dieser Thematik

N/P
� Planung des Vorgehens

� HA Sammeln von Getränkeetiketten

E1

K1

2 � Auswertung der HA - W elche Stoffe sind in den

meisten Getränken enthalten?

( W ievie le V itam ine

e n t h ä l t

Multivitaminsaft?

E � Erarbe itung der Tabelle  m itte ls  AB

”Eigenschaften” 

e x p e r i m e n t e l l e s

Untersuchen von

Stoffen auf ihre

Eigenschaften

K2

� U n te rs u c h e n  u n d  b e s c h re ib e n  vo n

Stoffeigenschaften am Beispiel von W asser

und Citronensäure (AB Eigenschaften) 

B e o b a c h t e n ,

B e s c h r e i b e n ,

Vergleichen

F 1.1

3 E � Schüler untersuchen selbständig die Stoffe

(Zucker, Salz, Alkohol, Vitamin C auf

ausgewählte Eigenschaften)

F1.1



4 E � Stoffgemische - W as passiert beim Vermischen

der Stoffe Citronensäure/ Zucker, Zucker/ Salz,

Salz/ W asser, Alkohol/ W asser

� W ie  ko m m t de r

Alkohol in W ein und

Sekt?

� W ieviel Zucker ist in

Cola?

R e in s t o f f e  u n d

Stoffgemische

E1, E2, E5

� Einteilung in homogene u. heterogene

Stoffgemische

A n w e n d e n  v o n

W i s s e n  ü b e r

Stoffeigenschaften

zur Einteilung der

Stoffe

V � Einteilung (und Zuordnung) nach den

Aggregatzuständen

5 � Leistungsüberprüfung

E � Stoffgemischtrennung

� LDE Destillation ( Aus was wird W odka

gemacht?

� Vorbereitung der Arbeit an Stationen

6-8 E � Arbeit an Stationen ( W arum sind Getränke

farbig?

Z u s a m m e n h a n g

von Eigenschaften

u n d  T r e n n -

verfahren

E x p e r i m e n t e l l e s

A u s f ü h r e n  v o n

Trennverfahren:

D e k a n t i e r e n ,

F i l t r i e r e n ,

E i n d a m p f e n ,

Destillieren

E1, E2, E4, E5, K6



9 V � Vergleich der Ergebnisse der Trennmethoden ( W ie werden Getränke

hergestellt?

K6

K5

� Übertragen der Trennmethoden auf weitere

Beispiele

A n w e n d e n  v o n

W i s s e n  ü b e r

Stoffeigenschaften

auf Trennverfahren

� E v a lu a t io n  d e r  S c h ü le r f r a g e n  (A B

“Zusatzstoffe”)

B4

� Vorbereitung der Herstellung eines Getränkes

(AB “Brausepulver”)

10 V � Herstellen eines Getränks ( Kann man sich Cola

selber mixen?

B4, B6

Legende: B = Begegnungsphase

N/P = Neugier- und Planungsphase

E     = Erarbeitungsphase

V = Vernetzungs - und Vertiefungsphase
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